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Entrées
Friture de calamars 18 
friture de calamars et sauce tartare maison

Friture de crevettes 18 
friture de crevettes et sauce aigre-douce

Burrata 19 
burrata crémeuse des Pouilles, tomates cerises, basilic frais  
et vinaigre balsamique caramélisé maison

Golden burrata 49 
burrata crémeuse des Pouilles sublimée par des feuilles d’or,  
tomates cerises, basilic frais et vinaigre balsamique caramélisé maison 

Parmigiana di melanzane  21 
aubergine gratinée avec parmesan, mozzarella,  
sauce tomate et basilic frais

Arancini à la truffe  19 
croquettes de risotto parfumé a la truffe,  
garnies de mozzarella et parmesan

Carpaccio de bœuf  21 
fines tranches de filet de bœuf, roquette, parmesan,  
tomates cerises et notre sauce Luci

Polpette siciliennes 22 
boulettes de viande de bœuf à la sauce tomate et basilic frais

Tartare de saumon  22 
cœur de saumon, avocat, huile d’olive et citron

Tartare de thon 21 
thon mariné, sauce à la mangue et de groseilles

Salade César  19 
salade romaine, suprême de volaille pané, olives,  
tomates cerises, croûtons, parmesan et sauce César

Salade de crevettes  21 
salade romaine, crevettes en tempura, avocat,  
herbes fraîches et sauce relevée

Salade caprese 16 
tomates cœur de bœuf, mozzarella et basilic frais

3 Mini burger au poulpe 19
poulpe, oignon doux caramélisé et stracciatella,  
servi dans un pain brioché

Pâtes et risotto
Ravioli au crabe 25 
ravioli noirs farcis au crabe, sauce crevettes et saumon au curry

Rigatoni stracciatella 20 
rigatoni, sauce tomate, pesto et stracciatella

Tortelloni au poulet 27 
tortelloni farcis de cèpes, ragoût de poulet et crème de parmesan 

Linguine aux palourdes  28 
linguine, palourdes fraîches, ail, tomates cerises,  
persil et huile d’olive extra vierge

Ravioli à la truffe  30 
raviolis frais farcis de burrata et de truffe,  
crème de truffe noire de saison 
Linguine cacio, pepe e zest di lime 32 
linguine préparées directement dans un fromage pecorino romano,  
poivre noir moulu et zeste de lime

Rigatoni au ragoût de wagyu et cèpes  34 
ragoût de viande de bœuf wagyu, oignons,  
carottes et céleris mijotés lentement et crème de parmesan

Risotto à la truffe  30 
risotto à la crème de truffe noire, beurre et parmesan

Poissons
Poulpe grillé au feu de bois 34 
poulpe grillé au feu de bois servi sur un lit de houmous crémeux

Filet de cabillaud 26 
filet de cabillaud pané au panko, sauce à la pizzaiola

Filet de bar 32 
filet de bar, crème de pomme de terre au safran,  
olives et tomates confites

Viandes
Filet de bœuf grillé au feu de bois 39 
une viande savoureuse et tendre

Mini tomahawks d’agneau grillés au feu de bois 39 
côtelettes d’agneau de lait grillées au feu de bois

Escalope citron 24  
escalope de veau à la sauce citron

Milanese 32 
côte de veau panée et frite dans du beurre clarifié



Margherita 17 
sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais
Calzone 21 
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de veau, parmesan, basilic 
frais
Regina 22 
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de veau, champignons, 
basilic frais
Truffe 33 
sauce truffe, mozzarella fior di latte, champignons, truffe, basilic frais
Bianca neve 21 
ricotta, provola fumé, jambon de veau, tomates confites, basilic frais
Alfredo 2.0 22 
crème de raclette, mozzarella fior di latte, poulet mariné, basilic frais
Quattro formaggi  22 
mozzarella fior di latte, gorgonzola, ricotta, parmesan,  
confiture d’abricot, amandes grillées, basilic frais
Diavola  22 
sauce tomate, mozzarella fior di latte, ricotta, salame piccante,  
oignon caramélisé, basilic frais
Salmone 23 
mozzarella fior di latte, ricotta, saumon, zestes de citron, basilic frais
Amore di mare  20 
sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon, oignon, olives, basilic frais

Pizzas napolitaines contemporaines

Garnitures – 6

Purée
Frites
Pommes   
grenailles

Haricots  
verts
Salade

Sauces  
au choix – 2

Poivre
Truffe

Pizzaiola
Supplément truffe fraîche – 10

Menu midi – 20
hors weekend et jour férié

Pizza du jour ou suggestion du jour
Soft ou verre de vin ou bière

Café ou thé
Café gourmand + 4€

Menu enfant – 15
Pizza Margherita bambino 

ou rigatoni à la sauce tomate  
ou crème

boule de glace
Ice tea ou jus de fruit

Tiramisu café ou pistache  14 
biscuits imbibés de crème à base de mascarpone,  
le tout sublimé par une touche légère de café et cacao ou pistache
Saint-Honoré à partager pour 2 24 
pâte feuilletée croustillante garnie de
choux fourrés à la crème à la vanille et caramel et caramel craquant
Gelato all’amarena 11 
glace au lait rafraîchissant à la cerise
Pavlova framboise litchi 15 
meringue française, glace framboise et jus de litchi
Chouquettes 12 
petits choux garnis de crème de vanille
et praliné à la noisette et sauce nocciolata onctueuse
Assiette de fruits 28 
sélection de fruits frais, choisis selon l’arrivage
Bella vita  72 
assortiment de tous nos desserts,
à l’exception de notre célèbre sorbetto al limone,  
pour une expérience de plaisir sucré

Desserts

Signatures
Gelato al limone pour 2 24 
glace citron à partager
Luci bueno  14 
dessert composé de biscuit praliné,  
crème chocolat et glace caramel, le tout sublimé par une flamme
Mango tango  14 
fromage blanc à la mangue, crumble au chocolat blanc,  
recouvert d’un glaçage à la mangue et fruit de la passion

Linguine au homard  45 
linguine, demi homard, bisque de crustacés,  
tomates cerises, huile d’olive extra vierge et basilic frais
Entrecôte de wagyu Miyazaki A5 grillée au feu de bois 78 
une pièce d’exception provenant de la prestigieuse région  
de Miyazaki, classée A5 et marbrée MS 6-7 
Fiorentina T-bone Black Angus 125 
à partager pour 2  
grillé au feu de bois, servi avec son beurre d’exception 
3 garnitures et 2 sauces au choix

Signatures



Prix nets en euros, service inclus.

Café Vergnano 3

Café allongé, serré, décaféiné 3

noisette 4

Cappuccino 6

Thé 6 
menthe, fruits rouges, noir

Infusion 6 
verveine, camomille

Boissons chaudes

Jus de fruits 6 
pomme, ananas, orange, tomate

Ice tea pêche maison 7
Limonata siciliana 7
Arancia rossa 7
Ginger beer Fever Tree 8
Tonic Méditerranée Fever Tree 8
Coca-Cola, Coca-Cola zero, Perrier 6
Orangina, Fuzetea, Sprite, Schweppes tonic 6
Red Bull 8
Eau minérale 1 L  8
Eau pétillante 1 L  8
Sirop 2 
fraise, grenadine, menthe, citron, orgeat

Boissons fraîches

Virgin Mojito  10 
jus de lime, menthe fraîche, sucre de canne, limonade

Virgin Mojito fraise  11 
jus de lime, menthe fraîche, purée de fraise,  
sucre de canne, limonade

Virgin Mojito passion  11 
jus de lime, menthe fraîche, purée de passion, sucre de canne, limo-
nade

Virgin Colada 11 
purée de coco, jus d’ananas et de lime

Virgin Pornstar  12 
fruit de la passion, jus d’ananas,  
sirop de vanille, shot de limonade

Positano 10 
jus d’ananas, jus d’orange pétillant, sirop de maracuja

Rosso Ferrari 11 
jus d’ananas, jus d’orange, grenadine 
Virgin Mule 11 
jus de lime, ginger beer

Cocktails sans alcool

Bevande


